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% Diese Woche essen wir Stamm %

von 11.30 bis 15.00 Uhr

UNSER AKTIONSANGEBOT:

Unsere Offnungszeiten:

Colonnaden 49 - 20354 Hamburg - Tel. / Fax (040) 357 163 80
www.hamburger-fischerstube.de

taglich von 11.00 Uhr bis Mitternacht - Unsere Kdche sind bis 23.00 Uht fiir Sie da!
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Suppen Fisch .
200 Tomatencremesuppe "' 7,50 226 Griine Heringe® 19,50
201 lll;l.t.Sahnehfaube I A heifl aus der Pfanne, dazu Bratkartoffeln
ijonsenfsuppe 1% : ;
mit] Garnelen ugg Sahnehaube < 227 Bratheringe, eingelegt 5 18,50
125810 hausgemacht, mit Zwiebelringen, dazu Bratkartoffeln
202 Hummercremesuppe " 9,50
mit Krebsschwinzen und Dillsahne 228 Rotzungenfilet>® 23,50
E , braten, mit Rahm Spinat
203 Klare Fischsuppe 1> 9,90 e SRR
mit Safran, Fischggirfeln und Gemiisestreifen ' dazulKalrltoffflelrosh e
229 Seelachsfilet im Bierteig " 23,50
1,10,13
204 H_e:mb__ur ertAal:ulp ek bst und Gemiiseiuli 990 gebacken, mit warmem Speckkartoffelsalat, ;
T GeTallCerICIIL A, DK O U = dazu marinierte Salatgurken und Remouladensauce
. 5
Zwischendurch 230 Dorade® : 25,90
gebraten, mit mediteranem Gemiise
208 Kriuter Riihrei %58 19,50 und Rosmarinkartoffeln ;
auf gerdstetem Schwarzbrot . 105,810,11
) mit Biisumer Krabben und Raucherlachs 231 .Ham.burg?r PangﬁSCh Kartoffel 2590
Y . i in Dijonsenfsauce, dazu Bratkartoffeln
210 Raucherlachs ot 5,810
mit Honig-Senf-Dillsauce, dazu Kartoffelrdsti : 232 LaCthﬂet./ : y 29,90
\ " gebraten, mit Rahm Spinat
211 Biisumer Krabbenbrot*® 25,90 und Réstiecken
MHEGNEL Spicaelcier 233 Ostsee-Angeldorschfilet>%1011 26,90
o pochiert, mit deftiger Dijonsenfsauce,
El‘dapfel dazu Butterkartoffeln und Gurkensalat
212 Ofenkartoffel 511 21,50 234 Ostsee-Angeldorschfilet>391011 26,90
mit Nordseekrabben, sour cream und Salatbeilage gebraten, mit Dill-Sahnesauce,
Butterkartoffel klei 1
213 Ofenkartoffe] 8511 19,50 dazu Butterkartoffe nun('i einer Gartensalat
mit Krebsschwinzen, sour cream und Salatbeilage 235 Ostsee-Angeldorschfilet>!° 26,90
Rotweinschal R inkartoffel
214 Ofenkartoffel %911 17,50 gebraten, auf Rotweinschalotten, dazu Rosmarinkartoffeln
mit gebratenen Putenstreifen, sour cream und Salatbeilage 236 Lachsroulade 5’8’10' 5 29,90
215 Ofenkartoffel 58911 20,50 mit Spmatfu'llung, Dillsauce und Basmatireis
mit gebratenem Lachs, sour cream und Salatbeilage 237 Scholle ,Finkwarder Art” 51011 27,90
216 Ofenkartoffel 58911 19,50 in Specksfippe gebraten, dazu warmer Speckkartoffelsalat
mit Riucherlachsstreifen, sour cream und Salatbeilage 238 Zanderfilet>31 25,90
mit Kartoffelkruste gebraten auf Blattspinat
217 O_fenkarmff,el g 19,50 mit Dillsauce, dazu Basmatireis
mit Garnelen in Knoblauch gebraten, . :
Sour Cream und Salatbeilage 239 Biisumer Fischplatte (kalt) 142581011 29,90
mit Biisumer Krabben, Rducherlachs, Matjesfilet,
P ast a dazu versch. Saucen, Schwarzbrot, Toast und Butter
1,810 240 Amrumer Fischplatte (warm) >>810 34,90
218 .Penne % Napql; ; 13,50 Lachs- und Rotzungenfilet, zwei grofe Garnelen vom Grill
in Tomaten-Basilikum-Sauce und frischem Parmesan it Dillst izt Salikartoffelit:
41,510 3
' 219 Penne ,Salmone : 21,50 241 Riesen-Garnelen , provengale” 1291011 34,90
in Tomaten-Basilikum-Sauce mit gebratenen Lachsstreifen in Knoblauchsud mit Oliven, Paprika, Zucchini
220 Bandnudeln 12310 18,50 dazu kleiner gemischter Salat und Krduterbaguette
vegetarisch mit mediterranem Gemiise in Knoblauchl F]_ . h
221 Weife und griine Bandnudeln 2391 21,50 €18¢
in Knoblauch-Olivenl, mit mediteranem Gemiise 242 Schnitzel ,Paniert”1° 21,50
und gebratenen Garnelen mit Champignons, Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln
243 Schnitzel , Wiener Art”! 21,50
mit Gemiise, dazu Pommes Frites
Hollandischer Mat]es 244 Rumpsteak (200g) ,Buenos Aires”® 29,90
229 Matiesfilet's 1390 mit Krduterbutter, gebackener Ofenkartoffel mit Sour Cream
mit Zwiebelringen, Tomate, Schwarzbrot, Butter 245 Rumpstl:!alk (21(30g) ,,Mendoza’l’( : 29,90
. it Zwiebeln, C i , Paprikastreifen,
223 Matjes ,Hausfrauenart” > 19,50 ‘(};‘zu gﬂftkir‘}offeff Penv gl TR
mit Apfel-Zwiebel-Gurken-Sauce, dazu Bratkartoffeln 247 Putensteak 2350
: 4 lin g utenstea
224 'M_at ES.NSkandl.naWSChe Art’51 19,50 auf mediteranem Gemiise, dazu Bratkartoffeln 4
mit Honig-Senf-Dill-Sauce, dazu Bratkartoffeln 248 Hamb S labskags 451071 2050
. ambpurger Seemannsiabskaus -
225 Matjes , Lord Nelson” >* 19,50 (vl na willad it '

auf Apfelringen mit Preiselbeersahne, dazu Bratkartoffeln

mit zwei Spiegeleiern, Rote Beete, Gewiirzgurke und Rollmops

E Liebe Giste unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet.
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Salate
250 Griiner Gartensalat ¥ 6,90 253 Grofler Salat , Fischerstube” '** 1950
mit Kresse, Kirschtomaten und Balsamico-Vinaigrette mit gebratenen Garnelen
251 GrofSer Nizza-Salat *°1! 16,90 254 GrofSer Nordseesalat ¥*! 27,90
mit Thunfisch, Oliven, Peperoni, mit frischen Biisumer Krabben
Cherrytomat d Zwiebelri 5 :
Rl - 255 GrofSer Californiasalat **" 16,90
252 Seeriubersalat 12! 19,50 mit Putenstreifen und Obst der Saison
mit gebratenen Krebsschwénzen
Desserts
260 Eis "heify" '8 9,50 262 Rote Griitze '8 9,50
Vanilleeis mit heilen Beerenfriichten und Sahne hausgemacht, mit Vanilleeis und Sahne
261 Coupe Danmark " 9,50 263 A?fellkuc_hen 189 9,50
Vanilleeis mit heiler Schokolade und Sahne mit Vanilleeis und Sahne
Aperitif
355 Hugo 8,00 356 Aperol Spritz 8,00
Faf} & Bier Saft & Vitamine 021
1. Konig Pilsener 031 420 27. Orangensaft’ 3,30
2. Konig Pilsener 051 620 28. Apfelsaft 3,20
3. Hacker-Pschorr Kellerbier 031 410 29, Johannisbeersaft’ 3,30
33. Hacker—Pscl.mrr Kellerbier 051 6,00 30. Tomatensaft 3,30
4. Paulaner Weizen - hell - 031 410
5. Paulaner Weizen - hell - 051 590 Sch()rle & morle
g‘ i}sterwasser 03 i 410 35. Weinschorle 12 021 420
N apasser Ins . 0 36. Apfelsaftschorle 021 320
Flaschen & Bier 37. Apfelsaftschorle 041 480
8. Malzbier 0331 39 38. Rhabarberschorle 021 330
9. Konig Pilsener - alkoholfrei - 0331 420 33. Rhabarberschorle 041 490
10. Paulaner - alkoholfrei - 051 590 39. Rote Traubensaftschorle 021 3,30
11. Paulaner - Kristall - 051 5,90 A -
12. Paulaner - Dunkel - 051 590 Fis & gekUhlt 2d
32. Paulaner Zitrone 0,0% 051 5,90 40. Korn 32% 2,20
. 41. Korn Fiirst Bismarck 2,70
Alko & E(’lfrel 12, Hamburger Kiimmel 32% 3,00
13. Coca Co}a1 2 F1.0,2 { 2,90 45, Malteser 3,50
14, Coea Cola s l 0 1 8 46. Jubildums Aquavit 3,90
15. Coca Cola Zero Fl1. 0,2 2,90 47 Linie Aquavit 420
16. Seven up FL.021 290
D) '5
17. Mirinda 'Orange. " F..021 290 Zusatzstoffe:
18. Paulaner's Sper’z ’5 0331 3,30 1) koffeinhaltig, 2) mit Farbstoff, 3) enthilt eine Phenylalaninquelle,
19. Paulaner's SPeZI’ g 0,5 1 4,90 4) Chinin, 5) mit Antioxidationsmitteln, 6) mit SiiBungsmitteln,
20. Gerolsteiner F1.0,251 2,90 7) Nektar, 8) jodiertes Nitritpokelsalz
21. Gerolsteiner FL.0,751 7,50 Allergene'
o geroiStemer St}ﬁ E} 0,23 i #30 1) Glutenhaltiges Getreide, 2) Krebstiere, 3) Eier, 4) Fische, 5) Erdniisse,
23. Gerolsteiner S_tl 5 0,75 7,50 6) Sojabohnen, 7) Milch, 8) Schalenfriichte/Niisse, 9) Sellerie, 10) Senf,
4. SChweppes Bitter Lemon FL. 0,2 1 3,30 11) Sesamsamen, 12) Schwefeldioxid und Sulphite, 13) Lupinen, ;
25. Schweppes Tonic Water* FL:021:. £330 14) Weichtiere
26. Schweppes Ginger Ale? FL.021 330 (und daraus gewonnene Erzeugnisse)

Alle Preise in Euro, inkl. Mwst.
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Pur & mixed 2d Heifs & Getrank
49 Rum 3,00 100  Kaffee Tasse 2,70
50 Bacardi 3,50 102 Kaffee Hag Tasse 2,50
51 Gin 3,50 104  Tee ,Dallmayr” Glas 3,00
52 Wodka Moskovskaya 3,50 106  Cappuccino 3,50
53 Pernod 3,50 107 Caffé latte 3,50
54 Campari 4d 420 108 Espresso einfach 2,60
109 Espresso doppelt 4,00
s¢ ) 110 R 3,80
Sufs & bitter 2 umgrog
111 Rotweingrog 3,30
55 Gammeldansk 3,30 112 Gliihwein 3,30
56 Underberg 3,30
57 Fernet Branca 3,30
59 Ramazzotti 3,30 .
G 1 Land & Wein 021
61 Sambuca 3,30 145 Landwein -rot- 12 4,90
62 Amaretto 3,30 146  Landwein -rosé- 12 4,90
63 Baileys 3,30 147 Landwein -weif- 12 4,90
64 Grappa 3,90 11
67 Jagermeister 3,00
Wein & fein 021
Cognac & Weinbrand 2 Weif
69 Mariacron 3,30 150 Riesling -Rheingau- 12 6,50
73 Remy Martin V.S.0.P. 4,50 151 Grauburgunder -Rheinhessen- 12 6,50
153 Rivaner -Franken- 12 6,50
. . 154 Chardonnay -Italien- 12 6,50
WhlSky & WhlSkey 2d 155 Pinot Grigio -Italien- 12 6,50
74 Ballantines 3,50 Rosé
75 Johnnie Walker 3,50 Rox : 1
78 Tullamore Dew 3/50 157 Weifherbst -Pfalz- 6,50
80 Jim Beam 3,50 Rot
2 JaceDanicl s 30 158 Dornfelder -Pfalz- 12 6,50
159 Merlot -Italien- 12 6,50
160 Cabernet Sauvignon -Italien- 12 6,50
S ran 2 8
83 Himbeergeist 490
84 Kirschwasser 490
%  Mirabell 10  Sekt & Champagner
86 Williamsbirne 4,90 161  Prosecco Piccolo 021 750
162 Prosecco 071 19,50
§ Sherry & Martini Geldermann Carte Blanche )
& Sherrv D £l 45 163 Piccolo 021 11,50
: Sh:;z Mreydium ; 21 = 164 1/1Flasche 0751 3750
89 Martini Bianco 5 390 165  Champagner Moét & Chandon 0,751 95,00
90 Matrtini Dry 5¢ 390

Offnungszeiten:
taglich von 11.30 - 00.00 Uhr

Grofie Theaterstrafie 9
20354 Hamburg

Telefon 040 / 345 756
Fax 040 / 345 076
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&'l’ack-schom:

HAMBURG

Offnungszeiten:
taglich ab 11 Uhr gedffnet
Kiiche taglich ab 12 Uhr

Lange Reihe 97
20099 Hamburg

Tel.: 040/326519
hphamburg.com

PAULANER’S

Awm Grol3neumarkt Q@

Offnungszeiten:

Sonntag — Donnerstag
von 11.00 Uhr bis Mitternacht

Freitag + Samstag
von 11.00 Uhrbis 1.00 Uhr

Grofineumarkt 1
20459 Hamburg

Telefon 040/63 60 79 00
Fax040/63 6079 03

taglich von 11.00 Uhr bis Mitternacht

bis 23.00 Uhr fiir Sie da!
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Die
Kartoffelstube
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Offnungszeiten:
Unsere Koche sind
Colonnaden 45

20354 Hamburg
Telefon + Fax

040/3480257
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